


Ich stehe in einem zauberhaften Tal. Dieser Wahnsinnskalk!

Dazu markante Namen wie sWotanfels, -Schwarzer Herrgott,

»Kreuzberge. Und dieses Mikroklima: Stdausrichtung, kiihle

Nichte, Sommertrockenheit und immer frische Thermik. Im

Donnersbergs konnte man sich einst fir ein

g aus dem Schwarzen Herrgott einen Mercedes

oder ein kleines Haus kaufen. Doch dann wurde es still um das

Tal, in dem neben Zell der wohl 3iteste Weinort der Pfalz liegt.

Bis jetzt, denn nun herrscht Aufbruchstimmung! Georg Schwed-
helm hmecken nicht wie d
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zeigt die Seidenhaut des Spatburgunders. Und der »Borbach« ist
die Liaison von Salz und Sauerkirsche. Doch »Klein Burgund« ware
undenkbar ohne einen groRen Chardonnay wie den»Zeller Kénigs-
wegc. Und der Riesling Schwarzer Herrgott bietet licht geworde-
nen Stein. Auf zu Weinbar & Restaurant, wo Rebecca ihre ambiti-
onierte Gutskiche kreiert!

Oder man schmaust in der Gutsschanke »Alte Brennereic, Slow-
food-Mitglied und Bilderbuch-Statte des Bodenstandigen. Gerd
Gohring, selbst aktiver Winzer, und seine Frau Judith Seidel-
Gohring, Hauswirtschafterin und Gartnerin, haben liebevoll die
heutige Gutsschanke als Teil des ehemaligen Klosterhofs vom
Kloster Hornbach in Mdlsheim wieder zum Leben erweckt. Das
Steinofenbrot ist selbst gebacken. Im Herbst trifft Wein auf Kar-
toffel, Kurbis, Wild und Gans. Zellertaler Munkelteller, Krauter-
nudeln, Omas Kotelett auf dem Zwiebelbett und Gerd Géhrings
Weine auch aus roten internationalen Sorten begeistern. »Gug-
gen se mol uff die Dafell Odder oofach emol frooels, heikt das
Credo — unbedingt telefonisch reservieren. Und sich bloR nicht
den Weikburgunder »Ganz Leschere« von Tochter Anna entgehen
lassen: lassige Burgunderlust vom felsigen Grund, saftig, salzig
und doch so sensibel.

Constance Lull ist das ndchste frische Gesicht. Apart, anpa-
ckend, ein selbst ernanntes sWorking Girl«: »lch mag es nicht,
wenn Weintrinken zu kompliziert wird.« Auf ihrem:Schlossgut
mit der historischen Parkanlage und dem machtigen Burgfried
kreiert Lull individuelle Events und auch Gruppenfiihrungen in
ungemein stilvoller Atmosphare. Die ehemalige Oberburg in
Wachenheim aus dem 14. Jahrhundert ist seit 130 Jahren in
Familienhand und wird von Constance Lull, die in Geisenheim
studiert hat, in funfter Generation gefiihrt. Sie setzt auf Reb-
sortenweine mit klarem Profil. Ihr 2016er-Riesling ist super-
saftig und mundwassernd lecker.
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Der 2018er-Chardonnay dicht gepackt mit saftigem Schmelz und
vollvon frohlicher Trinkfreude. Dazu dieses markante, schwarz-weif3
gestreifte Etikett. Viel Charme und Verve vor historisch-beeindru-
ckender Kulisse!

Die groRte Weinerfahrung im Zellertal hat jedoch die namhafte
EcoVin-Winzerin Christine Bernhard: »Der Schwarze Herrgott
wurde friiher von der bayrischen Verwaltung fast so hoch wie die
Lage Forster Ungeheuer eingestuft — zéhlte zu den Top 5 in der
Pfalzl« Christine bietet Erlebnis pur: Konzerte im Kreuzgewdlbe,
Shakespeare im Park, Green Friday mit Lieblingsweinen und
GenieRen in Kuche und Keller, einen mineralischen Grand Cru
»Unterm Kreuz« aus dem Herrgott — und den nach bulgarischem
Rosendl duftenden Gewdirztraminer aus dem alten Kreuzberg-
Weinberg. GenieRermagnet ist der strahlend-saftige Riesling
»Kalkfels«. Bernhard machte schon vor etlichen Jahren bei Bio
Boden gut, arbeitet inzwischen biodynamisch.

Foto: jason Sellers

Hier lebt das Zellertal, hier vibriert es geradezu. Die Lust auf den
nachsten Schluck kommt von ganz allein. Auf, auf — die neuen
Pfade warten im zauberhaften Zellertal darauf, von lhnen betre-
ten zu werden! ml

VivArt service

Das Zellertal bietet neben einem malerischen Rundwanderweg viele span-
nende Veranstaltungen wie die »Open Friday« Tasting Tour. Ferner den 17.
Zellertaler Hofladentag am 6. Oktober (11-18 Uhr) an der »GenieRer-Meile«
in Wachenheim. Oder >Das Tal ruftc am 25. Oktober (17-23 Uhr). Mehr erfah-
ren unter: www.zellertal-aktiv.de

www.alte-brennerei-moelsheim.de
www.jansonbernhard.de
www.schlossgut-luell.de
www.schwedhelm-zellertal.de
www.weingut-bremer.de

www.facebook.com/bachchor.mz

Bachchor Mainz

Freitag, 22. November 2019 | 20 Uhr, Congresshalle Saarbriicken
Samstag, 23. November 2019 | 19.30 Uhr, Christuskirche Mainz

Johannes Brahms

Ein deutsches Requiem

Christina Gansch sopran | Matthias Winckhler Bariton
Bachchor Mainz | Deutsche Radio Philharmonie | Ralf Otto Leitung

r www. bachchormainz.

Fur Tickets und weitere Informationen



